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Il n'est guère besoin aujourd'hui de rappeler les conditions essentielles d'une bonne congélation du poisson. Grâce aux
publications toujours plus nombreuses, chacun sait maintenant ce que veut dire congélation rapide ou "surgélation".
On connaît également, sans forcément les respecter pour autant, les facteurs qui influent sur la qualité du produit :
précocité du traitement, vitesse et température de la congélation, température d'entreposage, maintien de la chaîne du
froid sans solution de continuité jusqu'à la distribution.
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