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Après une présentation rapide du procédé et de ses caractéristiques essentielles, divers aspects de la microbiologie
des denrées ionisées sont passés en revue, en particulier le problème de Clostridium botulinum type E. Les
principales applications potentielles sont brièvement décrites à savoir la radurisation des produits de la pêche à l'état
frais ou congelé, la désinsectisation du poisson séché, la radicidation des farines de poisson. En conclusion, la
faisabilité et les perspectives d'utilisation pour les produits de la pêche sont examinées.
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