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J'ai pu établir que, l'année dernière, 130 millions de kilogrammes de mollusques ont été livrés à la consommation sans
compter les quantités importées des pays étrangers : Hollande, Irlande, Portugal, Amérique du Nord, etc. Au premier
rang de ces coquillages viennent les huîtres (Ostrea edulis et Gryphoea angulata), puis les moules (Mytilus edulis et
galloprovincialis) ; arrivent ensuite vingt-quatre espèces de mollusques et d'animaux marins que l'on doit leur assimiler,
car les mêmes pêcheurs les récoltent. Les gisements s'étendent sur toutes nos côtes ou peu s'en faut, car seules les
côtes sablonneuses de la Gironde et des Landes, puis quelques points de la côte méditerranéenne en sont
absolument dépourvus. Or, toutes les parties de nos côtes ne sont pas salubres et d'année en année, depuis que, pour
assurer l'assainissement, on évacue les égoûts et matières usées à la mer, presque toujours sans aucune précaution,
les causes d'insalubrité augmentent. Il est donc indispensable, pour éviter les accidents, de surveiller la récolte, le

travail et la vente des coquillages. Or, jusqu'à présent, seules les huîtres sont contrôlées régulièrement. [OCR NON CONTRÔLE]
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